
                                                         

  

 

 

     

 

 

 

 

お待たせいたしました！「このごろ包丁の切れ味が今一つ・・・」「年末には切れる

包丁で料理がしたい！」そんな人にうれしい“包丁研ぎサービス”の季節がやって

きました。今年は、助っ人さんが登場です      年に一度のチャンス到来！どうぞご

利用ください。 

日 時：２０２４年１２月７日（土） 

１０:００～１７:００（昼休み 12：00～13：00） 

（図書館の開館時間は 9：30～18：00） 

場 所：あしたむらんど下條 会議室 

研ぐ人：堀尾 伸夫さん（小松原） 

竹村 宗次さん（新田） 

対 象：当日、図書館で本を借りた方 
                                                                                    

 
 

 

 

 

 

◎１家族５本までを受け付けます。 

➢ 包丁以外のものを研いでほしい方は当日ご相談ください。 

➢ セラミックの包丁以外は、研ぐことができます。 

➢ 危険ですので、包丁は子どもに持たせないでください。 

➢ 包丁は、布や新聞紙などにくるんでお持ちください。 

下條村立図書館 TEL0260-27-3585 

 


